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              2023 THE ONE 黎饗盃頂尖餐旅人才競賽 

[試題一]  水果切割 

[競賽時間]12分鐘 

[試題說明] 

 
（1） 王校長和夫人要邀請兩對友校的校長夫妻一起慶祝自己剛結婚的喜悅，請依照 Gueridon service 的

方式，以及席次尊卑來為賓客們服務餐點及咖啡。 

（2） 不需要擺放餐具 

（3） 三位男賓客都點了蘋果+香吉士的水果拼盤，每盤水果皆需去皮去籽，且分成三人份；女主人點了香

蕉，香蕉請呈現三種不同切割呈現方式。每位選手，一顆蘋果、兩顆香吉士、一根香蕉 

（4） 兩位女賓客不喜歡吃水果，所以點了兩杯美式咖啡。 
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1. 為確保了競賽過程中的公平、公正、公開：在競賽中，當選手對試題說明感到 

困惑或有疑問處時，應在當場舉手示意，然後經評審老師的允許後，方能提出 疑問。 

2. 為確保競賽的秩序和章法：根據競賽現場所分派的工作崗位，選手需站在指定  位置，

直到評審老師宣布正式開始，方能開始執行相應的操作。 

3. 為確保了競賽的公平性和競賽規則：在競賽開始時，選手必須等待正式開始宣  告，然

後才能開始執行操作。一旦聽到計時器響或評審老師宣布時間結束，選 手必須立即停

止操作，等待評審老師的指示，方能離開競賽場地。 

 女主人 

工作桌 

 

  

  

競賽注意事項： 
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              2023 THE ONE 黎饗盃頂尖餐旅人才競賽 

[試題二]  口布摺疊 

[試題時間]9分鐘 

[試題說明] 

請在指定時間內，完成以下服務技巧操作： 

1.長桌鋪設 

2.請完成以下指定款式之口布摺疊： 

杯式摺疊  三款 口布摺疊  三款 紙巾摺疊  三款 

(各一件) 

金魚 

天堂鳥 

燦爛火花 

靴子 

花苞 

立式西裝 

三明治 

大星光 

金字塔 

 

3.請將布巾摺疊成品擺放在長桌上 
 

 

 

1. 為確保了競賽過程中的公平、公正、公開：在競賽中，當選手對試題說明感到 

困惑或有疑問處時，應在當場舉手示意，然後經評審老師的允許後，方能提出 

疑問。 

2. 為確保競賽的秩序和章法：根據競賽現場所分派的工作崗位，選手需站在指定 

位置，直到評審老師宣布正式開始，方能開始執行相應的操作。 

3. 為確保了競賽的公平性和競賽規則：在競賽開始時，選手必須等待正式開始宣 

告，然後才能開始執行操作。一旦聽到計時器響或評審老師宣布時間結束，選 

手必須立即停止操作，等待評審老師的指示，方能離開競賽場地。 

競賽注意事項： 
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[試題三]  席次安排 

[試題時間]9分鐘 

[試題說明] 

王校長和夫人中午聚餐完後，去美術館走走後，還想要跟朋友們多相處一會，所以決定大家再一起吃晚餐，

晚上多邀了兒子及媳婦在一間米其林的餐廳餐敘，請為八位賓客完成擦拭餐具以及更換餐具的服務，且依照

席次的順序為三位女賓客倒水。 
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4. 為確保了競賽過程中的公平、公正、公開：在競賽中，當選手對試題說明感到 

困惑或有疑問處時，應在當場舉手示意，然後經評審老師的允許後，方能提出 

疑問。 

5. 為確保競賽的秩序和章法：根據競賽現場所分派的工作崗位，選手需站在指定 

位置，直到評審老師宣布正式開始，方能開始執行相應的操作。 

6. 為確保了競賽的公平性和競賽規則：在競賽開始時，選手必須等待正式開始宣 

告，然後才能開始執行操作。一旦聽到計時器響或評審老師宣布時間結束，選 

手必須立即停止操作，等待評審老師的指示，方能離開競賽場地。 

競賽注意事項： 

 
Clear vegetable soup  

Saute Duck Breast  

 

工作桌 

Pan-fried Gooselive 

Tenderloin 

Cherry Jublee 

Cream of Broccoli soup 

Pan-fried Scallop 

 

Saute Duck Breast  

Beef Risotto 

Salmon Smoke 

Saute Duck Breast  

Sole à la Meunière 

 

Salmon Smoke Roll 

Pan-fried Scallop 

 

Clear vegetable soup  

Tenderloin 

Vanilla Cake 

 

女主人 

Cream soup  

Beef Risotto 
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2023 THE ONE 黎饗盃頂尖餐旅人才競賽 

[試題四]  佐餐酒服務、服務流程 

[試題時間]6分鐘 

[試題說明] 

 

呈上題，請依照以下順序為客人進行服務 

1.依客人主餐而進行白酒服勤 

2.不需清理桌面，上餐後甜點 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

1. 為確保了競賽過程中的公平、公正、公開：在競賽中，當選手對試題說明感到 

困惑或有疑問處時，應在當場舉手示意，然後經評審老師的允許後，方能提出 

疑問。 

2. 為確保競賽的秩序和章法：根據競賽現場所分派的工作崗位，選手需站在指定 

位置，直到評審老師宣布正式開始，方能開始執行相應的操作。 

3. 為確保了競賽的公平性和競賽規則：在競賽開始時，選手必須等待正式開始宣 

告，然後才能開始執行操作。一旦聽到計時器響或評審老師宣布時間結束，選 

手必須立即停止操作，等待評審老師的指示，方能離開競賽場地。 

競賽注意事項： 


